
casual Course

サラダ&スープ  ＋  メイン料理
パン ＋  デザート  ＋  カフェ

4,000

salad &  soup +  ma indi sh
Bread +  des sert  +  cafe

Cheesy  Baked  F i sh ,  White  Wine  Sauce

ROASTED  beef  flap  meat ,
Mashed Potatoes  and Cabbage

STEAK  AND FR IE S

本日のお魚とゴーダチーズのオーブン焼き
白ワインソース

牛カイノミのロティ
春キャベツとじゃが芋のアンブーレ

ステーキ フリット

下記より 1 つお選びください
main

+ 1 , 5 0 0

DINNER
LES DEUX MAGOTS paris

Alert  your server  about  allergie s .

アレルギーのお持ちの方はギャルソンへお申しつけください



Alert  your server  about  allergie s .

アレルギーのお持ちの方はギャルソンへお申しつけください

SALAD & soup

Caesar  Salad

Farmer ' s  Salad ,  Terr ine  de  campagne

Onion Soup Grat in

生ベーコンのシーザーサラダ

パテ  ド  カンパーニュの
ファーマーズサラダ

オニオングラタンスープ

1 ,500

1,800

1,200

Shrimp  R i sotto,  Bouillaba i s se  sauce

2,000

Risotto

海老とブイヤベースソースの
リゾット

MAIN

Cheesy  Baked  F i sh ,  White  Wine  Sauce

bouillaba i s se

小説「うつくしき一皿」 ( 著 / 冬森灯 )
コラボレーションメニュー
ブイヤベースにローリエの葉で帆に見立てたパンを添えた
小説に登場するメニュー

ROASTED  beef  flap  meat ,
Mashed Potatoes  and Cabbage

STEAK  AND FR IE S

本日のお魚とゴーダチーズの
オーブン焼き 白ワインソース

夕暮れブイヤベースと船

牛カイノミのロティ
春キャベツとじゃが芋のアンブーレ

ステーキフリット

2,300

3,000

2,500

3,500

APPETIZER

フレンチフライ  ローズマリーの香り

オリーブとセミドライトマト

ウフ・ラタトゥイユと
フランス産生ハム

マコモダケのソテーと生ベーコン

ブッラータチーズと季節のフルーツ

ムール貝のプロヴァンス風

ブリのマリネ  ポワローヴィネグレット

フランス産  生ハム

イベリコ豚のチョリソー

パテ  ド  カンパーニュ

シャルキトリーの盛り合わせ

チーズの盛り合わせ

パン

FRENCH FR IE S ,  ROSEMARY

Olive s ,  s em i  dr ied  tomato

Ratatouille ,  hot  spr ing egg,  French Bayonne  Ham

Sauteed  Wild  r ice  s tem ,  bacon

Burrata ,  S ea sonal  Fru i t

Mus sel s  Provencal

MAR INATED  YELLOWTAIL ,  LEEK S  V INA IGRETTE

French Bayonne  Ham

Iber ian  Chorizo

Terr ine  de  campagne

As sorted  Charcuter ie

As sorted  Cheese

bread

700

700

1,400

1,500

2,000

1,600

1,600

1,000

1,000

1,300

2,000

1,400

300


