
casual Course

サラダ&スープ  ＋  メイン料理
パン ＋  デザート  ＋  カフェ

4,000

salad &  soup +  ma indi sh
Bread +  des sert  +  cafe

Pan Fr ied  sea  bream,  burnt  butter  sauce ,  eggplant

Roasted  Calf ,  Demi  Glace  Sauce ,  Mushroom

Steak  With  Red  Wine  Sauce

真鯛のポワレ  ブールノワゼット
秋ナスのミルフィーユ

仔牛もも肉のロティ  デミグラスソース
キノコのソテー

本日のステーキ
ヴァンルージュソース

下記より 1 つお選びください
main

+ 1 , 5 0 0

DINNER
LES DEUX MAGOTS paris

Alert  your server  about  allergie s .

アレルギーのお持ちの方はギャルソンへお申しつけください

SALAD

Seasonal  Salad ,  tuna ,  carrot  Dres s ing

caesar  salad ,  smoked bacon
celery  root DRES S ING

千葉ルコラステーション
季節野菜とツナのサラダ
人参ドレッシング

スモークベーコンのシーザーサラダ
根セロリのドレッシング

1 ,600

1,600

★

APPETIZER

FRENCH FR IE S ,  ROSEMARY

Olive s ,  s em i  dr ied  tomato

Ratatouille

deep  fr ied  mushrooms ,
Pumpk in  V inegar ,  Bottarga

Bonito Carpaccio,  Celery  Root Puree
Ginger  V ina igrette

Prosciutto d i  Parma

Terr ine  de  campagne

Bread

フレンチフライ  ローズマリーの香り

オリーブとセミドライトマト

ラタトゥイユ

キノコのフリット
かぼちゃのヴィネグレットとカラスミ

戻り鰹のカルパッチョ
根セロリのピュレ  生姜のヴィネグレット

パルマ産  生ハム

パテ  ド  カンパーニュ

パン  ( ドゥマゴベーカリーのバケット 又は 天然酵母パン  )

700

800

800

1,400

1,800

1,200

1,200

300

★

★

★



dessert

タルト・タタン

オレンジとショコラのケーキ

ピスタチオのムースケーキ

アイスクリームの盛り合わせ

980

980

980

800

Tarte  tat in

orange,  chocolate  

P i s tachio mousse

ICE  CREAM,  SHERBET

★

Alert  your server  about  allergie s .

アレルギーのお持ちの方はギャルソンへお申しつけください

★=recommend

Shr imp  and  Mushroom R i sotto,  Bouillaba i s se  sauce

2,000★

Risotto

海老とブラウンマッシュルームの
リゾット

HOT SANDWICH

croque mons ieur ,  shr imp ,  Amer icaine  sauce

海老とアメリケーヌソースの
クロックムッシュ

1 ,500★

MAIN

Pan Fr ied  sea  bream,  burnt  butter  sauce ,  eggplant

Roasted  Calf ,  Demi  Glace  Sauce ,  Mushroom

STEAK  AND FR IE S

真鯛のポワレ  ブールノワゼット
秋ナスのミルフィーユ

仔牛もも肉のロティ  デミグラスソース
キノコのソテー

ステーキ  フリット

2,600

2,600

3,500★

Alert  your server  about  allergie s .

アレルギーのお持ちの方はギャルソンへお申しつけください

★=recommend


