
casual Course

サラダ&スープ  ＋  メイン料理
パン ＋  デザート  ＋  カフェ

4,000

salad &  soup +  ma indi sh
Bread +  des sert  +  cafe

Pan Fr ied  cod,  noodle ,  S eafood in  Tomato Sauce

roasted  chicken ,  Supreme  Sauce ,  Mushroom

Steak  With  Red  Wine  Sauce

鱈のポワレとヌイユ 漁師風ソース

骨付き鶏もも肉のロティ シュプリームソース
フランス産キノコのソテー

本日のステーキ
ヴァンルージュソース

下記より 1 つお選びください
main

+ 1 , 5 0 0

DINNER
LES DEUX MAGOTS paris

Alert  your server  about  allergie s .

アレルギーのお持ちの方はギャルソンへお申しつけください

APPETIZER

FRENCH FR IE S ,  ROSEMARY

Olive s ,  s em i  dr ied  tomato

Ratatouille

deep  fr ied  mushrooms ,
Pumpk in  V inegar ,  Bottarga

Mus sel s  Provencal

flounder  Carpaccio,
Japanese  Yuzu  V ina igrette

Prosciutto d i  Parma

Iber ian  Chorizo

Terr ine  de  campagne

As sorted  Charcuter ie

As sorted  Cheese

Bread

フレンチフライ  ローズマリーの香り

オリーブとセミドライトマト

ラタトゥイユ

キノコのフリット
かぼちゃのヴィネグレットとカラスミ

ムール貝のプロヴァンス風

平目のカルパッチョ
柚子のヴィネグレット

パルマ産  生ハム

イベリコ豚のチョリソー

パテ  ド  カンパーニュ

シャルキトリーの盛り合わせ

チーズの盛り合わせ

パン  ( ドゥマゴベーカリーのバケット 又は 天然酵母パン  )

700

800

800

1,400

1,450

1,800

1,200

1,200

1,600

2,300

2,200 / HALF 1,200

300

★

★



Alert  your server  about  allergie s .

アレルギーのお持ちの方はギャルソンへお申しつけください

★=recommend

Shr imp  and  Mushroom R i sotto,  Bouillaba i s se  sauce

2,000

Risotto

海老とブラウンマッシュルームの
リゾット

MAIN

Duck Confit

Pan  Fr ied  cod,  noodle ,
Seafood in  Tomato Sauce

roasted  chicken ,  Supreme  Sauce ,  Mushroom

bouillaba i s se

S TEAK  AND FR IE S

鴨もも肉のコンフィ

鱈のポワレとヌイユ 漁師風ソース

薩摩赤鶏のロティ
シュプリームソース
フランス産キノコのソテー

魚介のブイヤベース

ステーキフリット

2,600

3,000

3,000

3,500

3,500

SALAD

Seasonal  Salad ,  tuna ,  carrot  Dres s ing

caesar  salad ,  smoked bacon
celery  root DRES S ING

千葉ルコラステーション
季節野菜とツナのサラダ
人参ドレッシング

スモークベーコンのシーザーサラダ
根セロリのドレッシング

1 ,600

1,600

★

★

★

★

dessert

安納芋のチーズケーキ
ショコラオランジュとミルクアイス

オレンジとショコラのケーキ

ピスタチオのムースケーキ

アイスクリームの盛り合わせ

1 , 180

980

980

800

Sweet  Potato Cheesecake ,
orange,  chocolate ,  M i lk  Ice  Cream 

orange,  chocolate  

P i s tachio mousse

ICE  CREAM,  SHERBET

APERITIF

La Gitana  Manzanilla  Dry  Sherry

L i llet  Blanc

PERNOD ABS INTHE   

マンサリーニャ  ドライシェリー

リレブラン

ペルノ  アブサン

800

800

1,000

Grahams  Twany Port  10

Drapp Ier  Tre s  V iuex  Marc De  La  Champagne

PAUL  GIRAUD 1 5

Chateau Du  Breu il  1 5

DIGESTIF

グラハム トゥイニーポート 10 年

ドラピエ トレヴュー
マール ド シャンパーニュ

ポール ジロー 15 年

シャトードブルイユ  1 5 年

1 ,200

1,400

1,500

1,500

 Driv ing under  the  influence  of  alcohol i s  s tr ictly  prohib i ted .

Alert  your server  about  allergie s .

お車を運転される方の飲酒を固く禁じさせて頂きます

アレルギーのお持ちの方はギャルソンへお申しつけください


